M1
M2
M3
M4
M5
M6
M7
M8
M9
M10
M11
M12

M13
M 14

M15

M16
M17

M18

M 19

L
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D=1

10 /i )
u

P=RING

CHIN A Restaurant

Mittagstisch
Dienstag-Samstag 11.30 - 14.30 Uhr (aufler an Feiertagen)

Jedes Gericht inclusive einer Peking Suppe oder Friihlingsrolle

Gebratenes Rindfleisch “Szechuan Art” - scharf - (2,5,15EK,MN)
Gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln (2,5,15ExMN)

Schweinefleisch 2x gebraten - scharf - (15ExMN)

Gebackenes Schweinefleisch mit siif§saurer Sauce (2,5,6,15EK,MN)
Gebackener Fisch mit siif3saurer Sauce (2,5,154)

Hiihnerfleisch mit 8 Kostbarkeiten (2,5,155H,M,N)

Hiihnerfleisch mit Curry Sauce - scharf - (25,15

Rindfleisch Shop Suey (25,155xMN)

Schweinefleisch Shop Suey 5,155MmN)

Schweinefleisch mit Bambus, Paprika und Morcheln - scharf - 25,155mN)
Knusprige Ente mit Bambus, Paprika und Morcheln - scharf - 25,1546MN)
Nasi Goreng Bratreis nach indonesischer Art - scharf - 2.cBErkN)

Hiihnerfleisch mit Lychee und Ananas (,155m)

Knusprige Ente mit Curry Sauce - scharf - (2,154
Knusprige Ente mit Ananas und siifsaurer Sauce (2,154x)

Gebratenes Gemiise aus verschiedene Gemiisesorten (2,5,15EM,N)

Hiihnerfleisch in Stiicken gebacken, mit siiflsaurer Sauce (2,56,154K)
Hiihnerfleisch nach “Gungbao Art“ - scharf - 2.155HKMN)

Gebratene Nudeln mit Hiithnerfleisch ,a.c)

12.00 €
12.00 €
11.00 €
11.00 €
11.20 €
11.00 €
11.00 €
12.00 €
11.00 €
11.00 €
13.30 €
11.20 €

11.20 €
13.30 €

13.30 €

10.50 €
11.00 €

11.20 €

10.50 €

-




CHIN A Restaurant

Thai Mittagstisch
Dienstag-Samstag 11.30 - 14.30 Uhr (aufler an Feiertagen)

Jedes Gericht inclusive einer Peking Suppe oder Friihlingsrolle

M 20 Ging Kiow Waan Ped - scharf - 256.4) 14.50 €

Knusprige Ente mit Gemiise in Kokosmilch mit griinem Curry

M 21 Paning Ped - pikant - 25GAE) 14.50 €

Knusprige Ente mit Gemiise in Kokosmilch mit rotem Curry & Erdnusssofie

M 22 Gang Ped Gai - scharf - 250) 13.30 €

Hithnerbrust mit Gemiise in Kokosmilch mit griinem Curry

M 23 Paning Gai - pikant - 25,GE) 13.30 €

Hithnerbrust in Kokosmilch mit rotem Curry & Erdnusssof3e

Thai Suppen / Vorspeise

T1 Tom Yam Gai - pikant, sauer, scharf - 25 5.90 €
Exotische Hithnersuppe mit Champignons

T2 Tom Kha Gai - pikant, sauer, scharf - 25 5.90 €
Exotische Hithnersuppe mit Champignons & Kokosmilch

T3 Tom Yam Gung - pikant, sauer, scharf - (25 6.90 €

Exotische Garnelensuppe mit Champignons

T4 Tom Kha Gung 25 6.90 €

Exotische Garnelensuppe mit Champignons & Kokosmilch

T5 Gai Sate Spiefe - Vorspeise - (25.5) 8.50 €

‘ Hithnerfleischspief3e in Kokosmilch & Curry mariniert, serviert mit Erdnusssofie \
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CHIN A Restaurant

Thai Spezialititen

Th 1 Pandng Muh - pikant - ¢5£6) 16.30 €
Schweinefleisch in Kokosmilch mit rotem (oder griinem)
Curry & Erdnusssofie

Th 2 Paning Niia - pikant - 25E0) 17.30 €
Rindfleisch mit Gemiise in Kokosmilch mit rotem (oder griinem)
Curry & Erdnusssofle

Th 3 Paning Ped - pikant - 25AE0) 19.80 €
Knusprige Ente mit Gemiise in Kokosmilch mit rotem (oder griinem)
Curry & Erdnusssofie

Th4 Paning Gung - pikant - 25EGN) 25.20 €
Hummerkrabben mit Gemiise in Kokosmilch mit rotem (oder griinem)
Curry & Erdnusssofie

Th 5 Paning Gai - pikant - 25E0) 16.30 €

Hithnerbrust mit Gemiise in Kokosmilch
mit rotem (oder griinem) Curry & Erdnusssofie

Th 6 Ped Exotisch 2,5.E0) 20.50 €

Knusprige Ente mit Friichten & rotem Curry

Th 7 Ging Phat Ruamit -pikant - (25£,6) Hithnerfleischspief3e 15.90 €
in Kokosmilch & Curry mariniert, serviert mit Erdnusssof3e
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Tit Pan (Heifle Platte)

Unsere speziellen Gerichte auf heifler Platte

Sp 13 Szechuan Kai - scharf - 25,155
Gebratenes Hithnerfleisch mit verschiedenen Gemiise

Sp 14 Szechuan Ngau - scharf - 25,15F)

Gebratenes Rindfleisch mit verschiedenen Gemiise

Sp 15 Sha Cha Gai - pikant - 2,5,15EMN)

Gebratenes Hithnerfleisch mit Gemiise & chinesischer BBQ-Sauce

Sp 16 Kung Pao Ngau - pikant - 2,5,158M,N)

Gebratenes Rindfleisch mit Gemiise & Cashewniissen

Sp 17 Bao Pao Ente - pikant - 2,515EMN,4)
Knusprige Ente mit acht delikaten Zutaten

Sp 18 Szechuan Ente - scharf - 25,1554
Knusprige Ente mit verschiedenen Gemiise

Sp 19 Kung Pao Ha - pikant - 25,15,E8)

Gebratene Riesengarnelen mit Gemiise & Cashewniissen

Sp 20 Peking Spezial - kombinierte Gerichte - 25,1554)
Knusprige Ente & Hiihnerfleisch mit verschiedene Gemiise

Sp 21 Hua San Ente 25,15E4)
Knusprige Ente mit Gemiise & Erdnusssof3e

19.50 €

20.50 €

19.50 €

20.90 €

22.50 €

21.50 €

28.50 €

21.90 €

21.90 €
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Suppe nach ,,China Art“ 2K

mit Riesengarnelen, Hithner & Schweinefleisch, Gemiise
Pekingsuppe - sauer, pikant - mit Fleisch & Gemiise
Wan-Tan Suppe - 2cEK

Hiihnersuppe mit Spargel 2Ex)

Fleischkl6f3chensuppe mit Glasnudeln k)
Currysuppe mit Rindfleisch und Glasnudeln
Tomatensuppe mit Hithnerfleisch (,15)
Eierblumensuppe mit Hithnerfleisch .cx)
Hiihnersuppe mit Bambus & chinesischen Pilzen 2rxm

5.20€

4.30 €
4.80 €
4.50 €
4.50 €
4.50 €
4.50 €
4.50 €
4.50 €

AL
NS

‘4"1‘4 \
7\

11

12

13

14

L

L1

Vorspeisen

a) Friihlingsrolle mit gemischten Hackfleisch (2.4.cx)
b) Herbstrolle mit Gemiisefiillung ,a.cx)

Krupuk Krabben-Chips 2,15
Gebackene Wan-Tan mit siiffsaurer Sauce (2,15,A,0)

Spezial-Platte (fiir 2 Personen) (26,154,8,CK)
mit gebratenen Riesengarnelen, gebackene Wan-Tan & Krebsfleisch, Herbstrolle

4.50 €
4.30 €

3.90 €
6.00 €

15.60 €

-
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CHIN A Restaurant

Salate

15  Fleischsalat mit 3 Sorten Fleisch (,3.c.1))
16  Hiihnerfleischsalat s.c.6EL)

17  Sojabohnensprossensalat s.c.GEL)

18 Tomatensalat (,.cG.1))

19  Gemischter Salat .cc.1))

20 Krabbensalat ,8.c,G.1))

Spezialititen des Hauses

Sp 1 Tintenfisch ,,Peking Art“ - scharf - 2,158EKMN)
mit Bambus, Paprika, Champignon & Knoblauch

Sp2 ,,SiChieu Ngau“ - scharf - 2,158EKMN)

Gebratenes Rindfleisch mit Paprika & schwarze Bohnenpaste

Sp 2a ,,Si Chieu Kai“ - scharf - 2.158ExMN)
Gebratenes Hithnerfleisch mit Paprika & schwarze Bohnenpaste

Sp 3 Hiihnerfleisch gebacken - scharf - 26,1545

mit stfSsaurer Sauce

Sp 4 ,,Suki-Yaki“ Rindfleisch 5,15EkMN)
mit Glasnudeln, Morcheln & Bambus

Sp5 ,Ma-Po“ Tofu - scharf - 2,15EkMN)
mit Schweinehack gebraten

Sp 6 Hiihnerbrust ,,8 Schitze (2,5,155KMN)
mit 8 verschiedenen exotischen Gemiise

Sp 7 Knusprige Ente ,,Peking Art“ (2,54 HKMN)
Sp 8 Knusprige Ente ,,8 Kostbarkeiten 25,154 EHKMN)

Sp 9 ,,Chop Suey“ Spezial - siif$sauer, scharf - (26,15EMN)
mit verschiedenen Fleisch & Gemiisesorten, Krabben

[

7.00 €
6.50 €
5.00 €
5.00 €
5.00 €
8.00 €

18.50 €
18.80 €
17.90 €
17.80 €
17.00 €
18.80 €
17.50 €

19.90 €

21.20 €

17.00 €

-
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CHIN A Restaurant

Spezialititen des Hauses I1

Fastenspeise der Buddhisten (2,15EMN)
mit verschiedenen Gemiise & Tofu

»Peking Teller

- siifsauer - (26,154 BEMN)
Gebackene Riesengarnelen, Hithnerfleisch

Spargel & Champignons

- siif$sauer, - scharf - (2,5,6,154, EKM,N)
Knuspriger Ente mit stiflsaurer Sauce
& Hiihnerfleisch nach ,Gung Bao Art® - scharf -

- siif$sauer, - scharf - (2,56,15AEKMN)
Gebackenes Schweinefleisch mit stif§saurer Sauce

& Rindfleisch mit Morcheln, Paprika & Bambus - scharf -

16.00 €

20.90 €

19.30 €

18.70 €

[

|
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25

26

27

28

29

30

31

32

33

34

35

36

37
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Fisch & Riesengarnelen

Knuspriger Fisch mit Curry Sauce - scharf - 2.154,0)

Knuspriger Fisch mit mit siiflsaurer Sauce (2,6,154.0)

Knuspriger Fisch mit chinesischen Pilzen & Bambus (2,154 Ek,M,N)
Knuspriger Fisch nach ,,China Art“ - siif$sauer, scharf - 26,150
Riesengarnelen nach ,,Gung Bao Art“ - scharf - (158EHKMN)
Riesengarnelen nach ,,China Art“ - siif$sauer, scharf - (26,15BEHKMN)
Gebackene Riesengarnelen mit siifdsaurer Sauce (26,15,.,)
Riesengarnelen ,,Chop Suey“ mit verschiedenen Gemiise (2,158 EKMN)
Riesengarnelen mit Paprika & Bambus (2,158 ExMN))

Riesengarnelen mit chinesischen Pilzen & Bambus (2,158 ExMN)
Riesengarnelen mit Sha Cha Sauce - scharf - 2,158 EkMN)
Riesengarnelen mit Curry Sauce - scharf - ()

Riesengarnelen mit Champignons & Erbsen - scharf - 2,158EcMN)

Krabben nach ,,Gung Bao Art“ - scharf - 2,1585xMN)

16.50 €
16.50 €
16.50 €
16.50 €
25.20 €
25.20 €
24.20 €
23.40 €
23.40 €
24.40 €
24.20 €
24.40 €
23.40 €

18.70 €

-
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40

41

42

43

44

45

46

47

48

49

50
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Rindfleischgerichte

Rindfleisch mit Glasnudeln & Bambus (2,5,15EkMN)

Rindfleisch ,,Chop Suey“ mit verschiedenen Gemiise (2,5,15EKMN)
Rindfleisch mit Sha Cha Sauce - scharf - 25,155xMN)

Rindfleisch nach ,,China Art“ - siif8sauer, scharf - 5,6,15EK)
Rindfleisch ,,Szechuan Art“ - scharf - 2,515EKMN)

Rindfleisch mit Zwiebeln (2,515ExMN)

Rindfleisch mit chinesischen Pilzen & Bambus (2,5,15EkMN)
Rindfleisch mit Champignons & Erbsen (2,5,15EcMN)

Rindfleisch mit Curry Sauce - scharf - (25,15

Rindfleisch nach ,,Gung Bao Art“ - scharf - (5155cMN)
Rindfleisch mit Morcheln, Paprika & Bambus - scharf - 2,155MmN)
Rindfleisch mit Sojabohnensprossen (25,15EKMN)

Rindfleisch mit Brokkoli (2,15,Ex,M,N)

17.50 €

17.50 €

17.50 €

17.50 €

17.50 €

17.50 €

18.50 €

17.50 €

17.50 €

19.60 €

17.50 €

17.50 €

18.10 €
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52

53

54

55

56

57

58

59

60

61

62
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CHIN A Restaurant

Schweinefleischgerichte

Schweinefleisch nach ,,China Art“ - siiflsauer, scharf - (56,15 EK)
Gebackenes Schweinefleisch mit siifSsaurer Sauce (2,5,6,154,x)
Schweinefleisch 2x gebraten - scharf - (15ExMmN)

Schweinefleisch mit Champignons & Erbsen (2,5,15EkM,N)
Schweinefleisch mit chinesischen Pilzen & Bambus (2,5,155k,MN)
Schweinefleisch mit Morcheln, Paprika & Bambus - scharf - 25,155k MN)
Schweinefleisch mit Sojabohnensprossen (25,155MN)

Schweinefleisch mit Sezial-Sauce - scharf - (2,5155xMN)

Schweinefleisch mit Brokkoli (2,5,155x,MN)

Schweinefleisch Glasnudeln & Bambus (5,15,5KMN)

Schweinefleisch nach ,,Gung Bao Art“ - scharf - 5,15 5xMN,H)

Schweinefleisch mit Sha Cha Sauce - scharf - (2,158,E,KM,N)

15.50 €

15.00 €

15.00 €

15.00 €

15.00 €

15.00 €

15.00 €

15.60 €

15.00 €

15.00 €

15.90 €

15.90 €
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CHIN A Restaurant

Entengerichte

65 Knusprige Ente a la ,,Hong Kong“ 2,154 BEKMN)

66  Knusprige Ente mit Ananas & siiffsaurer Sauce (2,154

67  Knusprige Ente mit Morcheln, Paprika & Bambus - scharf - 2.154.6MmN)
68  Knusprige Ente mit chinesischen Pilzen & Bambus - scharf - 2,154 kM N)
69  Knusprige Ente nach ,,China Art“ - scharf - 26,1540

70  Knusprige Ente mit Spargel, Champignons & Erbsen (2,154 EMN)

71 Knusprige Ente ,,Szechuan Art® - scharf - 2,154 ExMN)

72  Ente ,,Chop Suey“ mit verschiedenen Gemiise (2,15EKM,\N)

73  Knusprige Ente mit Curry Sauce - scharf - (2,15,4)

89  Gebratene chinesische Pilze & Bambus (2,15 Ex,MN)
90 Gebratenes Gemiise nach ,,Szechuan Art“ - scharf - 2,15EKMN)

91 Gebratenes Gemiise aus verschiedenen Gemiisesorten (2,15EM,N)

Gemiisegerichte

Beilagen

109 Gebratener Reis mit Ei 2,cExMN)

110 Gebratene Nudeln mit Sojasprossen (2.5.xMN)

L

19.90 €
19.90 €
19.90 €
20.70 €
19.90 €
19.90 €
19.90 €
18.20 €

19.90 €

15.60 €
14.60 €

14.60 €

3.80 €

3.80 €

-

L1
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75

76

77

78

79

80

81

82

83

84

85

86
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Hiihnerfleischgerichte

Gebackenes Hiihnerfleisch mit Champignon & Bambus (2,154 EKMN)
Gebackenes Hiithnerfleisch mit Ananas - siif$sauer - (6,154,
Hiihnerfleisch mit chinesischen Pilzen & Bambus (2,5,155k,M,N)
Hiihnerfleisch mit Morcheln, Paprika & Bambus - scharf - 25,15EMm,N)
Hiihnerfleisch mit Bambus & Cashewniissen (2,5,15EHMN)
Hiihnerfleisch mit Currysauce - scharf - 25,15

Hiihnerfleisch mit Spargel, Champignons & Erbsen (2,155xMN)
Hiihnerfleisch 2x gebraten mit Gemiise - scharf - 2,15EKkMN)
Hiihnerfleisch ,,Szechuan Art“ - scharf - (2,5,15EK)

Hiihnerfleisch ,,Chop Suey“ mit verschiedenen Gemiise (2,5,15EMN)
Hiihnerfleisch in Stiicken gebacken - siif$sauer - (256,154,
Hiihnerfleisch nach ,,Gung Bao Art“ - scharf - (5,155x,M N H)

Hiihnerfleisch mit Sha Cha Sauce - scharf - 2,158EKMN)

17.60 €

16.60 €

17.60 €

17.60 €

17.90 €

16.60 €

16.60 €

16.60 €

16.60 €

16.60 €

16.90 €

17.10 €

17.10 €
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98

929

100

101

102

103
104
105
106
107
108

L
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CHIN A Restaurant

Nudelgerichte

Gebratene Reisnudeln mit verschiedenen (2,5,15EM,N)
Fleisch- & Gemiisesorten

Gebratene Nudeln mit Rindfleisch ,55xMN)
Gebratene Nudeln mit Hiithnerfleisch (2,155xMmN)
Gebratene Nudeln mit Schweinefleisch ,155m,N)
Gebratene Nudeln mit Krabben ,55xMN)

»Bami Goreng“ nach indonesischer Art - scharf - 28ExMN)

Bratreisgerichte

»Nasi Goreng“ mit Fleisch nach indonesischer Art - scharf - 2,8ExMN)
Bratreis mit Rindfleisch ,55xMN)

Bratreis mit Hithnerfleisch 25mN)

Bratreis mit Schweinefleisch (2,55xMN)

Bratreis mit Krabben 25k MN)

,»Yan Chow Art“ mit Krabben, Fleisch & Schinken (2,5 ExMN)

15.90 €

14.40 €
14.40 €
14.40 €
16.10 €

15.40 €

15.40 €
14.40 €
14.40 €
14.40 €
15.60 €
15.60 €

-
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CHIN A Restaurant

Unsere Meniis I

Lassen Sie sich von den Aromen Chinas verfiithren!

I Familiengliick - Platte fiir 2 Personen (25,158, CEKMN) 47.00 €

Ein Fest fiir Geniefler — entdecken Sie unsere Spezialitit des Hauses

Starten Sie Thr kulinarisches Erlebnis mit einer kostlich-wiirzigen Pekingsuppe oder
einer knusprigen Friihlingsrolle - ein perfekter Auftakt in die Vielfalt der chinesischen Kiiche.

Als Hauptgang empfehlen wir unsere gemischte Fleischplatte, meisterhaft zubereitet
mit zartem Hiihnerfleisch, saftigem Rindfleisch, aromatischem Schweinefleisch,
knuspriger Ente und edlen Riesengarnelen.

Dazu servieren wir eine bunte Auswahl an frisch gebratenem Gemiise und duftendem Reis mit Ei.
Den kronenden Abschluss bildet unser Dessert - eine siifie Verfithrung,
die Ihr Menii auf vollendete Weise abrundet.

I Hong-Kong Reistafel fiir 2 Personen (2,56,15A,CEK,MN,H) 51.00 €

Ein Hauch Fernost - stilvoll genieflen im PZRING_ China-Restaurant

Lassen Sie sich entfiihren in die Welt der chinesischen Kochkunst
und beginnen Sie Ihr Menii mit einer aromatischen Pekingsuppe,
und einer goldbraun gebackenen Herbstrolle - ein feiner Auftakt voller Geschmack.

Im Hauptgang erwarten Sie erlesene Spezialititen:
Knusprige Ente in pikanter Sauce, zartes Schweinefleisch in siifsaurer Marinade sowie wiirziges

Rindfleisch nach Szechuan-Art - eine kostliche Komposition fiir Liebhaber authentischer Kiiche.

Frischer Salat und duftender gebratener Reis mit Ei runden das kulinarische Erlebnis harmonisch ab.
Zum Abschluss verwohnen wir Sie mit einem feinen Dessert, das den Abend vollendet.

Lassen Sie sich verwohnen — mit echter chinesischer Kochkunst,
und herzlicher Gastfreundschatft.

L1 L1
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CHIN A Restaurant

Unsere Meniis 11

Eine Reise durch die feinsten Aromen Chinas!

III PZRING Reistafel fiir 2 Personen (2,56,15A,C.EKMN,H) 59.00 €

Beginnen Sie [hr Menii mit einem edlen Glas Pflaumwein, begleitet von einer aromatischen
Pekingsuppe, die mit ihrer feinen Wiirze den Gaumen o6ffnet.

Als Vorspeise servieren wir die exklusive Spezial-Platte — eine delikate Auswahl aus gebackenen
Riesengarnelen, knusprigen Wan-Tan, zartem Krebsfleisch im Teigmantel und einer goldbraun
gebackenen Herbstrolle, kunstvoll arrangiert und geschmacklich perfekt aufeinander abgestimmt.

Der Hauptgang verfithrt mit einer Vielfalt an erlesenen Spezialititen:

Knusprige Ente, veredelt mit Morcheln, zartem Bambus und knackigen Mandeln,

dazu Rindfleisch in pikanter Sha Cha Sauce und gebackenes Hiihnerfleisch

mit fruchtig-siif$saurer Note.

Ein frischer Salat und gebratener Reis mit Ei begleiten diese Genussreise harmonisch.

Zum kronenden Abschluss erwartet Sie ein feines Dessert, das den Abend genussvoll abrundet.

IV  SAM WO CHOY fiir 3 Personen (2,5,6,15,A,C.EK,M,N) 78.00 €

Lassen Sie sich einstimmen mit einer klassischen Pekingsuppe
oder einer knusprigen Friihlingsrolle — der ideale Auftakt in ein Menii voller Aromenvielfalt.

Im Hauptgang erwartet Sie knusprig gebackene Ente in feiner siiflsaurer Sauce,

begleitet von zartem Hiihnerfleisch ,,Szechuan-Art“ - wiirzig und mit angenehmer Schirfe,
sowie aromatischem Rindfleisch in cremiger Currysauce.

Dazu servieren wir gebratenen Reis mit Ej, liebevoll zubereitet

und perfekt abgestimmt auf die verschiedenen Geschmacksnuancen.

Abgerundet wird Thr kulinarisches Erlebnis mit einem feinen Dessert.

Erleben Sie eine Komposition aus Aromen, Farben und fein abgestimmten Zutaten
— Traditionell zubereitet und mit besonderer Sorgfalt verfeinert. \

L1 L1
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Unsere Meniis 111

Fernostlicher Genuss - ein Menu mit Charakter!

SI WO CHOY fiir 4 Personen (2,5,15,8,C,EK,M,N,H) 99.00 €

Beginnen Sie Thr kulinarisches Erlebnis mit einer wiirzigen Pekingsuppe oder einer goldbraun
gebackenen Friihlingsrolle - ein feiner Auftakt, der Lust auf mehr macht.

Als Hauptgang erwartet Sie eine raffinierte Auswahl chinesischer Spezialitten:

Zarte, gebackene Riesengarnelen in fruchtiger siif$saurer Sauce, dazu knusprige Ente

a la Hongkong, auflen herrlich kross und innen saftig. Genieflen Sie auflerdem Rindfleisch mit
Paprika, Morcheln und Bambus, fein abgestimmt und angenehm scharf,

sowie Hiihnerfleisch in aromatischer Currysauce.

Begleitet wird diese Komposition von duftendem gebratenem Reis mit Ei.

Zum Ausklang verwohnen wir Sie mit einem liebevoll zubereiteten Dessert,
daf3 Thre Genussreise harmonisch abrundet.
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Dessert

Lychees @)

Gebackenes Eis ()

Frucht Cocktail ()

Chinesische Pflaumen (4

Gebackene Bananen mit Honig (1541
Gebackene Ananas mit Honig (15.4.H)
Gebackene Banane flambiert (4,154,1H,M)
Gebackene Ananas flambiert (15,41
Gemischtes Eis (6,4,¢,6)

Chinesischer Frucht Cocktail mit Eis (46,4,c.G)
Lychees mit Eis (46,4.c0)

gebackene Sesambillchen (a.m)

Eis mit Eierlikor (s,a.c.Gm)

Flambiertes Eis G,aMm)

5.50€

5.80 €

5.20€

5.20€

5.80 €

5.80 €

7.90 €

7.90 €

4.90 €

7.50 €

8.00 €

7.50 €

7.50 €

7.90 €
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CHIN A Restaurant

Offene Weine - Schorle

Offener Weiflwein (M)
W1 Ebringer Gutedel Baden, QBA
W 2 Ebringer Gutedel Baden, QBA, trocken

W 3 Conchay Toro Chardonnay Chile, trocken

W 4 Soave Classico DOC Italien, trocken

Offener Rosé & Rotwein (M)

W 12 Vin de Pays Cellier Rosé, Schweiz, trocken
W 12 Thringer Spitburgunder Weiflherbst Rosé, halbtrocken
W 13 Thringer Spitburgunder Rotwein, Baden, QBA
W 15 Concha y Toro Merlot Rotwein, Chile, trocken
W 16 Chianti Melini Rotwein, Italien, trocken
W 18 Concha y Toro Rosé, Chile, trocken
Schorle (M)

W 19 Weiflwein - Schorle

W 20 Rotwein - Schorle

L

0,251
0,251
0,251

0,251

0,251
0,251
0,251
0,251
0,251

0,251

0,251

0,251

5.60 €
5.60 €
6.10 €

6.50 €

5.40 €
5.40 €
540 €
5.80 €
5.80 €

5.80 €

4.50 €

4.70 €

-

L1
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CHIN A Restaurant

Flaschenweine

Weildwein 0,751

W 21 Pinot Grigio Delle Venezie IGT
W 22 Santa Cristina Bianco Umbria IGT

W 24 Auggener Sauvignon blanc QBA

Rosé 0,751

W 25 Blansinger Wolfer
Spatburgunder WeifSherbst Kabinett

W 27 Haltinger Winzer EG

W 29 Baron de Rothschild

Rotwein 0,751

W 32 Feuerbacher Steingissle Spatburgunder
W 34 Merlot Trentino DOC
W 35 Rioja Crianza Valdermar DOC

W 37c¢ Masi Costasera Amarone della
Classico DOCG

W 37d Finca Antigua la Mancha

Cabernet Sauvignon

Italien, trocken
Italien, trocken

Deutschland, trocken

Italien, halbtrocken

Deutschland, trocken, QBA

Bordeaux Rose, trocken

Deutschland, trocken
Italien, trocken
Spanien, trocken

Italien, trocken

Spanien, trocken

23.50 €
28.50 €

25.50 €

24.50 €

25.80 €

27.80 €

25.50 €
29.50 €
35.50 €

60.00 €

29.50 €

-

L1
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CHIN A Restaurant

Sekt - Aperitif -Bier

Sekt
W 38 Geldermann Carte Blanche 0,21
W 40 Prosecco La Marca Di Conegliano - Glas - 0,101
Valdobbiadene
W 41 Prosecco La Marca Di Conegliano - Flasche - 0,751
Valdobbiadene
Aperitif
222 Japanischer Pflaumenwein 5cl
223  Chinesischer Lycheewein 5cl
224 Marini rot oder weifl 5c¢l
225 Sherry 5cl
226 Campari Soda oder Campari Orange 5cl
Fassbier
227 Alpirsbacher Pils 0,31
228 Alpirsbacher Pils 0,41
230 Radler 0,31
231 Radler 0,41
Flaschenbier
232 Kristallweizen 0,51
233 Hefeweizen 0,51
234 Export 0,51
235 Alkoholfreies Bier 0,331
236 Karamals 0,331
238 Tsingtao Bier China 0,331

L

L1

9.50 €
5.20€

32.00 €

4.40 €
4.40 €
4.10 €
4.10 €
7.50 €

4.30 €
4.90 €
3.60 €
4.00 €

5.40 €
5.40 €
540 €
4.30 €
4,30 €
4.50 €

-




239
240
241
242
244
246
247
249
250
252
253
254
255
256

260
261
262
263
264
265
266

L
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CHIN A Restaurant

Alkoholfreie Getrinke - Kaffee - Tee

Softdrinks & Co.

Coca Cola

Fanta

Sprite

Spezi
Mineralwasser
Apfelsaft
Apfelschorle
Orangensaft
Orangensaftschorle
Traubensaft
Johannisbeersaft
Eistee

Bitter Lemon
Tonic Water

Kaffee - Tee

Tasse Kaffee
Cappuccino
Espresso
Jasmin Tee
Schwarzer Tee
Sake (Reiswein)
Kinnchen Sake

0,21
0,21
0,21
0,21
0,251
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21

3.50 €
3.50 €
3.50 €
3.50 €
3.50 €
3.70 €
3.50 €
4.00 €
3.50 €
4.00 €
4.00 €
3.50 €
4.00 €
4.00 €

3,50 €
4,20 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
4,00 €
7,50 €

0,41
0,41
0,41
0,41

0,41
0,41
0,41
0,41

0,41

4,30 €
4,30 €
4,30 €
4,30 €

5,00 €
4,50 €

6,00 €
5,30 €

4,70 €

-




270

272
273

275

276
277
278
279
280
281

286

287

288

289

L

L1
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CHIN A Restaurant

Spirituosen - Cognac & Whisky

Spirituosen

Kao-Liang
(hochprozentiger chinesischer Schnaps)
Bambusschnaps

Mei-Kui-Lu

(chinesischer Rosenlikor)

Malteser Aquauvit

Kirschwasser

Fernet Branca

Jagermeister
Williams-Christ-Birnenbrand
Obstler

Grappa

Cognac & Whisky

Hennesy VSOP
Remy Martin VSOP
Johnnie Walker

Dimple

2cl

2cl
2cl

2l
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

5.20€

5.20€
5.20€

4.40 €
4.40 €
4.40 €
4.70 €
4.70 €
4.70 €
5.20€

6.00 €
6.00 €
5.70 €

5.70 €

-
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CHIN A Restaurant

Kennzeichnung - Deklaration Zusatzstoffe

Kennziffer Zusatzstoft Kennbuchstabe Allergenstoft
1 Phosphat A Gluten (Weizen)
2 Geschmacksverstarker B Krebstier
3 Antioxidationsmittel C Eier
4 Konservierungsstofte D Fische
5 Nitritpokelsalz E Erdniisse
6 Farbstoff F Sojabohnen
7 Sti3stoft G Milch
8 Chininhaltig H Schalenfriichte (Mandeln etc.)
9 Geschwefelt I Sellerie
10 Koffeinhaltig J Senf
11 Gewachst K Sesamsamen
12 Geschwirzt L Lupine
13 Milcheiweif3 M Schwefeldioxid und Sulfite
14 Eiklar N Weichtiere (Muscheln etc.)
15 Starke

In Deutschland gibt es eine gesetzliche Kennzeichnungspflicht fiir Zusatzstoffe
und Allergenstoffe in Speisen und Getrinken, die in Gastronomie
und Lebensmittelhandel angeboten werden.

Diese Pflichten ergeben sich u. a. aus der Lebensmittelinformationsverordnung
(LMIV, EU Nr. 1169/2011) sowie aus nationalen Zusatzstoffregelungen.

Wir wiinschen Thnen guten Appetit und einen angenehmen Aufenthalt.

[

|




